
COUVERT 
Gebäck von Bäckerei Steiner/ Tulln 

AUFSTRICH | hauseigenes Gartengemüse
Pro Person EUR 4,5

SUPPEN

KLARE RINDSUPPE | Frittaten
EUR 5,5

Weinempfehlung: 2025 | Grüner Veltliner „Steinfeder“ | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

KLARE RINDSUPPE | LEBERnockerl
EUR 5,8

Weinempfehlung: 2025 | Grüner Veltliner „Steinfeder“ | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

Kürbis-Kokos-cremeSUPPE 
EUR 8,5

Weinempfehlung: : 2025 | Sauvignon Blanc | Frauwallner | Straden | EUR 5,8



VORSPEISEN

Grammelknödel | Speck-kraut-salat | Jus
EUR 11,5

Weinempfehlung: 2025 | Grüner Veltliner Toni´s | Weingut Anton Bauer | Feuersbrunn | EUR 4

rote Rüben Flan | Krenschaum | ROTE STEINGARNELE 
EUR 20

Weinempfehlung: 2025 | Chardonnay | Rabl | Langenlois | EUR 5,4

gebackenes Ei 
erdäpfelpüree | Blattspinat | Trüffelschaum

EUR 25

Weinempfehlung: 2025 | Gelber Muskateller | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

Beef Tatar 
Chili-Mayonnaise | Hausgemachtes Brioche 

EUR 20

Weinempfehlung: 2025 | Grüner Veltliner Am Berg | Weingut Ott | EUR 5,5

Jakobsmuschel | Erbsenpüree | Trüffelschaum
EUR 22

Weinempfehlung: 2025 | Gelber Muskateller | S. Mayr | Dross | EUR 4,6



HAUPTSPEISEN

Kürbis Risotto 
Karamellisierte Ziegenkäse-Bällchen | Parmesan-Chips 

EUR 26

Weinempfehlung:: 2025 | Sauvignon Blanc | Frauwallner | Straden | EUR 5,8

Paradeis-Basilikum-Ravioli  
Braune Butter | Basilikum Schaum 

EUR 27

Weinempfehlung: 2025 | Gelber Muskateller | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
Erdäpfel-RahmGurken-Salat 

EUR 29

Weinempfehlung:: 2025 | Grüner Veltliner | Weingut HIRSCH | Kammern EUR 6

Zander | Basilikum-Gnocchi | Rote Rüben Sticks
EUR 38

Weinempfehlung:: 2025 | Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | EUR 5

Rinderfilet 
Erdäpfel-Risotto | Rotweinzwiebel | Trüffelschaum 

EUR 43

Weinempfehlung:: 2022 | Cuvée Josanna | Salzl | Illmitz | EUR 7,8

RehRagout | Serviettenknödel 
EUR 30

Weinempfehlung:: 2023 | Merlot | H. Reeh | Andau | EUR 4,8

Eierschwammerl-Rostbraten 
Hausgemachte Tagliatelle 

EUR 36 

Weinempfehlung:: 2023 | Heideboden | Anita Hans Nittnaus | Gols | EUR 6

Wir bitten um Verständnis das ab 5 Personen eine Gesamtrechnung ausgestellt wird.



DESSERT

Topfen-Nougat-knödel 
Butterbrösel | Apfelragout | Cremiges Vanille-Eis

EUR 16

Hausgemachter Topfenstrudel
EUR 9

Flüssiger Schokokuchen | Basilikum-Sorbet
EUR 15

Feigen Crème brûlée | Sauerrahm-Eis
EUR 17

Weingarten-Pfirsich 
 Mandel-Sabayon | Cremiges Pistazien-Eis

EUR 16

Käse-Variation
schwarze Nüsse | Quittengelee 

EUR 17


