
COUVERT 
HAUSGEMACHTES BROT | AUFSTRICH | GEMÜSE

Pro Person EUR 4,5

SUPPEN

KLARE RINDSUPPE | Frittaten
EUR 5,2

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2025 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

KLARE RINDSUPPE | LEBERnockerl
EUR 5,5

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2025 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

Spargel-cremeSuppe | Spargelstücke
EUR 8,8

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2025 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6



VORSPEISEN

Grünspargel  
Morcheln | hausgemachte Tagliatelle

EUR 17

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hirsch | Kammern | 2024 | EUR 6

Spargel Vinaigrette 
EUR 16

Weinempfehlung: Chardonnay | Rabl | Langenlois | 2025 | EUR 5,4

Spargel Chatreuse | Imperial Kaviar 
EUR 24

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2025 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

Cassoulet 
BIO-Spargel | Kalbsbries | Morcheln 

EUR 21

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2025 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

Gänseleber Crème brûlée 
Rhabarber | hausgemachtes Brioche 

EUR 21

Weinempfehlung: Hirschin Riesling | H. Hirsch | Kammern | 2019 | EUR 7



SPARGEL-SPEZIALITÄTEN

Gebackener Bio-Spargel 
Curry-Ei Soße 

EUR 32

Weinempfehlung:  Grüner Veltliner Toni´S A. Bauer | Feuersbrunn | 2024 | EUR 4 

BIO-Spargel Hollandaise 
Petersil-Erdäpfel 

EUR 33
Weinempfehlung: Sauvignon Blanc | Frauwallner | Straden | 2025 | EUR 5,8

Spargel Risotto 
Black Tiger Garnele 

EUR 27

Weinempfehlung: Chardonnay | Rabl | Langenlois | 2025 | EUR 5,4

Rib-Eye steak 
Spargel Gröstl | Jungzwiebel | Olive 

EUR 39

Weinempfehlung: Heideboden | Anita Hans Nittnaus | Gols | 2023 | EUR 6

Unser Bio-SPARGEL KOMMT Von  
Spargelhof Familie Malafa



HAUPTSPEISEN

BRANZINOFILET 
RADIeSCHENRISOTTO | ESTRAGONCREME

EUR 38

Weinempfehlung: Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | 2024 | EUR 5

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
ERDÄPFEL-RAHMGURKEN-SALAT

Eur 28

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg 2024 | Weingut Ott | EUR 5,5

SIMMENTALER RINDERFILET 
ROTWEINZWIEBEL | ERDÄPFELRISOTTO | TRÜFFELSCHAUM

EUR 42

Weinempfehlung: Cuvée Josanna | Salzl | Illmitz | 2021 | EUR 7,8

Wir bitten um Verständnis das ab 5 Personen  
eine Gesamtrechnung ausgestellt wird.



DESSERT

Marinierte Erdbeeren im Honigschaum
EUR 14

Topfenknödel 
 Erdbeer-Rhabarber-Ragout | Butterbrösel

EUR 13

Hausgemachter Topfenstrudel
EUR 9

Flüssiger Schokokuchen | Basilikum Sorbet
EUR 13

Sorbet-Variation
EUR 14

Käse-Variation
schwarze Nüsse | maiwipfelsirup 

EUR 14


