
 Kitz-Spezialitäten
Lamm- und

KITZ CONSOMMÉ | WACHTELEI | KITZ-GYOZA | SHERRY
EUR 17

Weinempfehlung: Sauvignon Blanc | Frauwallner | Straden | 2025 | EUR 5,8

ZIEGENKÄSE (hergestellt von Familie Nestler,  
Dornberg) IM SPECK | Blattsalate 

EUR 14

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2025 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

LAMMBEUSCHERL | SERVIETTENKNÖDEL 
Kl. Portion EUR 16 / Gr. Portion EUR 24

Weinempfehlung: Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | 2024 | EUR 5

KITZBEUSCHERL | SERVIETTENKNÖDEL 
Kl. Portion EUR 16 / Gr. Portion EUR 24

Weinempfehlung: Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | 2024 | EUR 5

OSTERSCHINKEN VOM SPANFERKEL | ERBSENPÜREE 
EUR 14

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg | Weingut Ott | 2024 Eur 5,5

LAMMBRIES CASSOULET | GRÜNER SPARGEL | MORCHELN 
EUR 19

Weinempfehlung: Chardonnay M. Auer | 2025 | Höflein | EUR 5,4

GEBACKENES KITZ | ERDÄPFELSALAT | PREISELBEEREN 
EUR 34

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Toni´s | A. Bauer | Feuersbrunn | 2024 | EUR 4

GESCHMORTE LAMMSTELZE 
BÄRLAUCHPÜREE | SCHMORGEMÜSE 

EUR 32

Weinempfehlung: Roter Veltliner Ried Fumberg | Weinhof Grill 
Fels Am Wagram | 2019 | EUR 6

LAMMKRONE (Weitzer Schafbauern) 
KRÄUTERKRUSTE | RATATOUILLE | ERDÄPFELGRATIN 

EUR 41

Weinempfehlung: Heideboden | Anita Hans Nittnaus | Gols | 2023 | EUR 6



COUVERT 
HAUSGEMACHTES BROT | AUFSTRICH | GEMÜSE

Pro Person EUR 4,5

SUPPEN

KLARE RINDSUPPE | LEBERnockerl
EUR 5,5

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2025 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

KLARE RINDSUPPE | FRITTATEN 
EUR 5,2

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2025 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

Bärlauch-cremesuppe | Bärlauch-chip 
Eur 8

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2025 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6



VORSPEISEN

Bärlauchmousse 
Karotten-dressing | garnele 

EUR 19

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg 2024 | Weingut Ott | EUR 5,5

Grünspargel  
Morcheln | Tagliatelle

EUR 17

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hirsch | Kammern | 2024 | EUR 6

Bärlauchknödel  
Paradeis-jus | braune butter 

EUR 14,5

Weinempfehlung: Cuvée Spätlese | Kracher | Illmitz | 2023 | EUR 7



HAUPTSPEISEN

Bärlauchrisotto 
karamellisierter ziegenkäse

EUR 24

Weinempfehlung: Chardonnay M. Auer | 2025 | Höflein | EUR 5,4

ZANDER 
Erdäpfel-Bärlauch-Mousseline | rote rüben 

Krenschaum 
EUR 38

Weinempfehlung: Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | 2024 | EUR 5

Rib-Eye steak 
Gemüse | Bratkartoffeln | Pfeffersauce

EUR 39

Weinempfehlung: Heideboden | Anita Hans Nittnaus | Gols | 2023 | EUR 6

RINDERFILET 
ROTWEINZWIEBEL | ERDÄPFELRISOTTO | TRÜFFELSCHAUM

EUR 41

Weinempfehlung: Cuvée Josanna | Salzl | Illmitz | 2021 | EUR 7,8

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
ERDÄPFEL-RAHMGURKEN-SALAT

Eur 28

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg 2024 | Weingut Ott | EUR 5,5



DESSERT

Zitronen Crème brûlée | GewürzOrangen
EUR 14

TOPFEN-Mohn-KNÖDEL | butterbrösel | Birnen-ragout
EUR 13

Mille-feuille | Feigencreme
EUR 14

HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL 
EUR 9

FLÜSSIGER SCHOKOKUCHEN | BASILIKUMSORBET 
EUR 13

gebackene  
Fourme d‘Ambert-Praline (blauschimmelkäse) 

Rosmarin-eis | Feigensenf 
EUR 15

Käse-Variation
schwarze Nüsse | maiwipfelsirup 

EUR 14

Wir bitten um Verständnis das ab 5 Personen  
eine Gesamtrechnung ausgestellt wird.

KAFFEE

Kl. Mocca EUR 3,3 | Ristretto EUR 3,3 | kl. Brauner EUR 3,5

Melange EUR 3,7 | Verlängerter EUR 3,6 
verlängerter brauner EUR 3,7

Cappuccino EUR 3,7 | cafFÈ latte EUR 4,6

gr. Brauner EUR 4,4 | gr. mocca EUR 4,3


