
COUVERT 
HAUSGEMACHTES BROT | AUFSTRICH | GEMÜSE

Pro Person EUR 4,5

SUPPEN

KLARE RINDSUPPE | LEBERnockerl
EUR 5,5

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2024 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

KLARE RINDSUPPE | FRITTATEN 
EUR 5,2

Weinempfehlung: Grüner Veltliner „Steinfeder“ | 2024 | Domäne Wachau | Dürnstein | EUR 4

TOPINAMBUR-CREMESUPPE | TRÜFFELÖL 
Eur 8

Weinempfehlung: Gelber Muskateller | 2024 | S. Mayr | Dross | EUR 4,6

Petersil-Schaumsuppe | petersilÖL | Chips
Eur 8

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hirsch | Kammern | 2024 | EUR 6



VORSPEISEN

Confierter Saibling 
Karfiol-Püree | Kaviar 

EUR 19

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg 2024 | Weingut Ott | EUR 5,5

Surf and Turf 
Bries | Garnele | Blattsalat

EUR 19

Weinempfehlung: Chardonnay M. Auer | 2024 | Höflein | EUR 5,4

gebackener Wildschwein-leberknödel 
Krautsalat 

EUR 15

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hirsch | Kammern | 2024 | EUR 6

entenleber-parfait 
Dirndlcreme | HAUSGEMACHTES BRIOCHE 

schwarze Nüsse 
EUR 18

Weinempfehlung: Cuvée Spätlese | Kracher | Illmitz | 2023 | EUR 7



HAUPTSPEISEN

hausgemachte Gnocchi 
Blattspinat | Shiitake | Bergkäse | Braune Butter

EUR 24

Weinempfehlung: Chardonnay M. Auer | 2024 | Höflein | EUR 5,4

ZANDER 
Erdäpfel-Mousseline | rote rüben | Krenschaum 

EUR 38

Weinempfehlung: Riesling „Loibenberg“ | Domäne Wachau | 2024 | EUR 5

lackierter Seeteufel 
fenchel | Buchenpilz | Rollgerste 

EUR 39

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Toni´s A. Bauer | Feuersbrunn | 2024 | EUR 4

gefüllte Perlhuhn-Brust Supreme 
Süßkartoffel-sticks | Rahmkohl 

EUR 35

Weinempfehlung: Sauvignon Blanc | Frauwallner | Straden | 2024 | EUR 5,8



HAUPTSPEISEN

Rib Eye steak 
Gemüse | Bratkartoffeln | Pfeffersauce

EUR 39

Weinempfehlung: Heideboden | Anita Hans Nittnaus | Gols | 2022 | EUR 6

RINDERFILET 
ROTWEINZWIEBEL | ERDÄPFELRISOTTO | TRÜFFELSCHAUM

EUR 41

Weinempfehlung: Cuvée Josanna | Salzl | Illmitz | 2021 | EUR 7,8

Rehragout 
Sprossenkohl | Serviettenknödel

EUR 28

Weinempfehlung: Merlot | H. Reeh | Andau | 2022 | EUR 4,8 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
ERDÄPFEL-RAHMGURKEN-SALAT

Eur 28

Weinempfehlung: Grüner Veltliner Am Berg 2024 | Weingut Ott | EUR 5,5



Wir bitten um Verständnis das ab 5 Personen  
eine Gesamtrechnung ausgestellt wird.

KAFFEE

Kl. Mocca EUR 3,3 | Ristretto EUR 3,3 | kl. Brauner EUR 3,5

Melange EUR 3,7 | Verlängerter EUR 3,6 
verlängerter brauner EUR 3,7

Cappuccino EUR 3,7 | cafFÈ latte EUR 4,6

gr. Brauner EUR 4,4 | gr. mocca EUR 4,3

DESSERT

Zitronen Crème brûlée | GewürzOrangen
EUR 14

TOPFEN-Mohn-KNÖDEL | butterbrösel | Birnen-ragout
EUR 13

Mille-feuille | Feigencreme
EUR 14

HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL 
EUR 9

FLÜSSIGER SCHOKOKUCHEN | BASILIKUMSORBET 
EUR 13

gebackene  
Fourme d‘Ambert-Praline (blauschimmelkäse) 

Rosmarin-eis | Feigensenf 
EUR 15

Käse-Variation
schwarze Nüsse | maiwipfelsirup 

EUR 14


